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Bio Kombucha

luna

Bebida fermentada a — Viva y Ecoldgica
100 % natural - NO pasteurizado

sin azucares, sin aromas anadidos
vegano — sin gluten — sin alergenos

Ingredientes:
Té Kukicha* (desteinado), Arandanos*, Malva*, Mezcla Yogi*
(Cardamomo, Jengibre, Clavo, Canela). Fermentado a través de azlcar de

cafia ** y nuestro cultivo de Kombucha*. 100% * de agricultura ecoldgica.

** de comercio justo
Presentacion: Botella de Vidrio, 700ml, con tapdn rosca
Color: Rojo burdeos, ligeramente morado

Descripcion:

K:Bg’mbuch

Con nuestra nueva linea de Bio Kombucha queremos celebrar 15 afios Bio Kombucha de la
Kombucheria. Dos sabores que se completan y que unifican el ciclo de un dia completo. Para
su fermentacidn solo usamos ingredientes seleccionados de alta calidad y elaboramos en

fechas del calendario lunar para garantizar una fermentacion éptima.

Respetamos los ciclos lunares para llegar a una Kombucha equilibrada y fina en sabor.

Envasamos en dias 6ptimos seguln calendario lunar.

CAAE

A
AGRICULTURA ECOLOGICA

ANDALUCIA

Certificaciones:

e Comite Andaluz de Agricultura Ecoldgica (CAAE) : ES-ECO-AN (Agricultura UE/noUE)

e Union Vegetariana Espafiola — Producto Vegano certificado



Valores nutricionales tipicos:
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Azucares 2,1% - Grasas < 0,05% - Proteinas < 1,00% - Téina <0,01 % - Sal < 0,01%

Energia 85 KJ, 20 Kcal
Valor PH:3,3-3,6

Siendo un producto fermentado puede contener hasta un 0,5% de alcohol. Los valores
nutricionales pueden cambiar ligeramente segtin grado de fermentacion.

Almacenamiento / Modo de empleo

Mantener refrigerado entre 52 a 102C hasta su apertura. Una vez abierto consumir en el plazo

de una semana.
Alérgenos

no aplica

Bebida fermentada a base de té
100% natural, no pasteurizado,
sin azucares ni aromas anadidos.

Ingredientes:

Energia KJ 85  Hidratos de Carbono 419
Keal 20 de cuales azicares g

Grasas <059  Proteinas <1,0
e cuales saturadas <01g Teina/Cafeina  <0,01g

Producto fermentado que puede contener hasta 0,5% de alcohol
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« Despide‘el dia de una forma
relajante y calma

Con nuestra nueva linea de Bio
Kombucha queremos celebrar 15 afios
Bio Kombucha deila‘Kombucheria:
Dos sabores que se completan u que
unificantel ciclo/de un'dia‘completo:

£y
. Para su fermentacién:solo usamos
ingredientes seleccionados de alta
calidad 'y elaboramos en fechas del
calendario |unar garantizando asi
una fermentacién 6ptima.

iCelebra con nosotros!
Desclibre la nueva linea de
BioKombucha
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